
 

 

Domichef-Concept !  
 

Le traiteur de qualité… à petits prix ! 
 
 

 
 

Karine Beauboucher 
9 rue du port, voie creuse 

89340 Chaumont 
(Important: Cette adresse n'est utilisée que pour la réception de courrier. Nous n'y recevons 

pas en rendez-vous. Merci de votre compréhension) 
 

Téléphone: 
Tel 1: 06.45.20.09.29 
Tel 2: 03.86.66.63.25 

 
Mail:   

domino.64@hotmail.fr 
 

Site:  
www.domichef-concept.com 

 
Facebook: 

https://www.facebook.com/traiteur.domichefconcept 
 



 

 

COCKTAIL DINATOIRE  

15.99€ /pers 
Option boissons alcoolisées: +2.49€/pers 

 

 
 
 

Boissons sans alcool 
 

Jus de fruits & Soda (30cls/pers)  
au choix: jus de pomme, jus d'ananas, jus d'orange, jus d'abricot, multi-fruits, Pepsi, Coca Cola/Coca Cola light, 

Orangina, Sprite, 7up ou Oasis  +  eau plate et gazeuse 
 
 

Boissons alcoolisées 
En option +2.49€ 
 (2 Flûtes soit 25cls) 

  
Kir Royal  

(vin mousseux et crème de cassis) 

 ou 
Soupe champenoise 

(vin mousseux, sirop de cannes, citron, Cointreau) 
ou 

Punch planteur 
(jus d'orange, rhum, sirop de cannes, épices) 

 
 

15 Mise-en-bouche du Chef, au choix 
 

Verrines:  
Verrine au fromage blanc aux herbes et son tartare de tomate 

Verrine de pêche et thon 
♥ Verrine de tomate, mozzarella et parmesan ♥ 

 ♥ Verrine de gaspacho (servie avec des mini pailles fluos) ♥ 

 



 

 

 
 

Roulés: 
 

♥ Roulé de pain rouge au guacamole ♥ 
 ♥ Roulé de pain jaune à la tapenade ♥ 

 
 

Asiatiques: 
 

♥ Micro nem aux crevettes ♥ 
♥ Mini samoussa au curry ♥ 
♥ Mini accras de morue ♥ 

 

 
 
 

Canapés: 
♥ Canapé au fromage frais aux herbes ♥ 
♥ Canapé au fromage de chèvre frais ♥ 

♥ Canapé à la mousse de canard de premier choix♥  
Canapé club aux rillettes de porc 
Canapé club aux rillettes de poulet 

 
 

♥ Hérisson ♥ 
 (brochette)  

 

 
 
 

Mignardises: 
 

♥ Macarons♥  
Mignardise du Chef 

♥ Cannelé de Bordeaux ♥ 
♥ Brownie ♥ 

♥ Mini beignet au pomme ♥ 
 
 



 

 

Vous pouvez également choisir des mise-en-bouche dans cette section, avec 
supplément: 

 
 

 
 
 

Œuf brouillé aux jus de truffes servi en coquille (+0.50€)* 
Œuf  mimosa aux œufs de lump (+0.50€) 

Bulle de mangue et magret de canard (+0.50€) 
Cocktail de fruits de mer marinés (+0.50€)Crevettes en brochettes à l’ananas (+0.50€) 

Maki (au saumon ou aux crevettes) (+0.50€) 
Toast de foie gras et chutney de figues (+0.50€) 

Moule farcie (+0.50€) 
Bel escargot de bourgogne au beurre (+0.50€) 

Canapé de rillettes de saumon (+0.50€) 
Canapé de rillettes de thon (+0.50€) 

Mousse avocat  à la crevette (+0.50€) 
Verrine mousse d’avocat au saumon fumé (+0.50€) 

Verrine de crevettes au trio de poivrons marinés (+0.50€) 
 

 
 

Pour les toast « salissants », les rince-doigts sont fournis 
* Les œufs brouillés aux truffes sont à partir de 80 pièces minimum.  



 

 

FORFAIT « CAFÉ & SOFTS » 
 (3.09€/pers) 

Vous avez prévu un Cocktail un peu  long ?! C’et l’option idéale. 

 
 

Soda ou jus de fruits: 1/44 bouteille par pers (37.5 cls) 
 Eau plate ou gazeuse: 1/2 bouteille par pers (75 cls)         

 Café & Thé à volonté 
Cafetière prêtée pour la nuit (ou la journée, en cas de réception le midi) 

 
Pour le thé et la tisane, nous proposons du choix. Au minimum 4 sortes répartis entre thé et tisane 
 

 
 
 
 

***************** 
 
 

En remplacement du traditionnel Champagne au moment du dessert, nous 
proposons notre spécialité: une boisson pétillante à la rose  

 
La "Bulle de Rose" 

1.50€/pers 
 

 



 

 

 
Boissons alcoolisées pour Cocktail 

 
 

Nos forfaits alcoolisés doivent être accompagnés d'un repas (cocktail, repas ou 
dessert). Pas de vente d'alcool seul 

 
 

En option +2.49€ 
 

 (2 Flûtes soit 25cls) 
 

 
 

Image d'illustration non contractuelle 

 
 
 

Kir Royal  
(vin mousseux et crème de cassis) 

 

 ou 
 

Soupe champenoise 
(vin mousseux, sirop de cannes, citron, Cointreau) 

 
ou 

 

Punch planteur 
(jus d'orange, rhum, sirop de cannes, épices) 

 
 



 

 

FORFAIT « CAFÉ, THÉ ET TISANE À VOLONTÉ » 
 (1.49€/pers) 

 
Un forfait café par repas adulte commandé, au minimum. Il n’y a pas la possibilité de 

commander  moins de forfaits café qu’il n’y a de repas adulte. 
(Exemple: Repas de 40 adultes + 20 enfants: commande de 40 forfaits café) 

 
 

Café 
Thé 

Tisane  
Sucre dosette bûchette 

+ 
Cafetière professionnelle 

Elle est prêtée pour la nuit (ou la journée, en cas de réception le midi) 
 

Pour le thé et la tisane, nous proposons du choix  
(au minimum 4 sortes répartis entre thé et tisane) 

 
 
 

FORFAIT « VIN & SOFTS »   
(5.49€/pers) 

 
 

 
 

                Vin (rouge, blanc ou rosé): 1/2 bouteille par pers (37.5 cls)  
                Soda ou Jus de fruit:           1/4 bouteille par pers (37.5 cls)  
                Eau (plate ou gazeuse):       1 bouteille par pers (150 cls)  

 
+ 
 

En option: 
 

Champagne  
(12cls par pers, soit l’équivalent d’une flûte) 

3€/pers 


