
COCKTAIL DINATOIRE POLPO
Inclue de l’eau minérale (1 bouteille pour 3 – Vittel et Perrier FINES BULLES), café, thé ou infusion, open softs

Prix par personne : 58,00€ TTC 
(52,73 € HT)

Les Amuses bouche
Croquetas de Mozzarella
Stracciatella, pain toasté

Focaccia, huile d’olive et Parmesan
Croustillant de Crevettes

Tarama, Blinis Maison
Ceviche de Daurade au citron vert

Les Pièces Lunch
Soupe de poisson

Salade Caesar 
Salade Gremolata

Tartare de saumon mariné
Œufs mimosa au crabe

Les Incontournables
Mini Burger mozzarella, tomates & pesto, riquette

Risotto à la truffe
Mini Fish & chips

Le Sucré
Baba Polpo, crème fouettée

Tiramisù
Tarte au Citron Meringuée

Mini crème brûlée
Ile flottante

Mousse au chocolat



Le Vin et Champagne 

Forfait Cave n°1 : 1 bouteille pour 3 personnes 

Cheverny AOP « Les Borderies » 

Bordeaux AOP Moulins de Laborde 

Prix par personne : 8,33€ HT / 10,00€ TTC 

Forfait Cave n°2 : 1 bouteille pour 3 personnes 

Côtes du Rhône AOP, « Réserve Perrin » 

Graves AOP, Château de Pouyanne 

Prix par personne : 12,50€ HT / 15,00€ TTC 

Forfait Champagne et Vin : 

1 bouteille de Champagne pour 3 et 

1 bouteille de vin pour 5

Champagne Nicolas Feuillatte

Cheverny AOP « Les Borderies » 

Bordeaux AOP Moulins de Laborde 

Prix par personne : 20,83€ HT / 25,00€ TTC 

LES BOISSONS



LES ANIMATIONS

Les mini-risottos réalisés en direct devant vos invités…

Le classique Parmesan 

Risotto au Crevettes

Le « Tout vert »Tout vert asperge poids gourmand haricots

2 risottos au choix dans la liste : 12,90€ttc (11,73€ HT)

Découverte autour du foie gras  : Dégustation de foies gras en déclinaison

Nature et son chutney de saison

Au poivre de Sarawack

Au Gewurztraminer Vendanges tardives

2 variété au choix / 3 pièces par pers. : 12,90€ttc (11,73€ HT)

Découverte autour du Saumon 

(Préparé et fumé par nos soins)

Mariné façon Gravelax à l’aneth 

Fumé Maison au poivre de Madagascar

Mariné façon Hareng

3 pièces par pers. : 12,90€ttc (11,73€ HT)

Découverte autour des Huitres

Notre chef vous fait découvrir les huitres autrement…

Perle blanche n°2

Huitres de St Vaast, ciboulette

Les 2 pièces 12,90€ttc (11,73€ HT)



EN OPTION …

Cocktail salé – Assortiment de 3 amuses bouches

du moment : 7,50€ TTC par personne

Menu Enfant (jusqu’à 12 ans) : 14,00€ TTC 

Steak haché de bœuf et purée de pommes de 

terre maison, Crème brûlée, une boisson soft

POLPO est un des restaurants du Groupe Bertrand. Nous vous invitons à découvrir tous ses restaurants et lieux sur : 

www.bertrand-restauration.com

Gâteaux d’anniversaires : 
Cheesecake coulis de mangue ou 
Macaron géant au chocolat  

En remplacement du dessert 4,00€ TTC 
par personne
En supplément du dessert 10,00€ TTC 
par personne

Coupe de champagne en remplacement du Kir 
dans le menu°1 : 5,00€ TTC

Droit de bouchon champagne : 10,00€ TTC 
par bouteille consommée 
(uniquement pour les groupes de plus de 40 
personnes)

INFORMATIONS PRATIQUES

47 quai Charles Pasqua 
92300 Levallois-Perret

Accessible par une passerelle piétonne

Service voiturier
Parking  Pompidou à 150 mètres 
M° Pont de Levallois – Ligne 3 (à 2mn à 
pieds)

VOTRE CONTACT

Eléonore De Fayet 

Service Commercial Événementiel
01 71 04 27 00 
polpo.commercial@groupe-bertrand
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