Nos Planchcs a Partager (2/‘!-|:>crs.)
Qur sharing Platters

La Planchc aPéritivc (sélcction de charcuteries et de Fromagcs artisanaux) 21.00<€

The aPeri’chC sharing Plat’cer (selec’cion of artisan cold meats & cheeses)

La Planchc de noix dcjambon du Grand Bec 18.00€<
The Grand Bec sl'laring Platter (Artisan Savoy raw ham)

La Planchc du bucheron (Sélcction de charcuteries artisanales) 19.00<
The logger‘s sharing PIat‘cer (Selection of Artisan cold meats)

Menu Petit Montagnarcl 15.50€

Enfant -12ans / Children -I?_gears

Coca-Cola —~ SPrH:e —_ Orangina ~Jusde pomme — Eau minérale

Coca-Cola — SPrfte — APP/C juicc — Mineral water

+ Brochette de boeuf ou Poulet ou Poisson du jour servi avec frites ou légumes.

Children Chccscbucgcr or chicken nuggets or fish of the a’ay served with homemade french fries or
vcgctab/cs.




Nos Entrées

Qur Staters

Bocal de Foie-Gras mi-cuit « Idéal a
Partagcr »
Servi avec toasts briochés, confit cl‘oignons

G!assjar of Foie-Gras served with onionsjam & its toasts)

Verrine campagnarclc Fac;on granc]-mére « Idéal a
Partagcr »
G!assjar of countr9 stg[e Pé’cé

lLa soupe du moment

SouP of the D39

Nos Salades Entrées

Our First Main Salads

Salade "Bicluctte"

(salade, chevre chaud de savoie Pané, chiffonnade de lard aux éPices, noix,

toasts)

(salacl, warm breaded Savoy cheese, fine rasher of bacon, walnu’cs, toasts)

Salade "Clos Bernard”

(salacle,jambon cru, lardons, pommes de terre, oignons, Beaumcort, croutons)

(salaclJ raw ham orilled hacan aniona Bearfart crontans)

pin
/

19.50€

15.50€

12.50€

13.50<

12.50€




Nos Grillades au Feu de Bois

Our Wood fire Grilled SPecialities

Toutes nos gri”ac]cs sont servies avec frites maison et salade verte

All gri”ecl sPecialities are served with french fries and green salad

Entrecte 220grs 27.00€
Rib steak
Céte de Boeuf « Angus » (minimum l|<g -2 Pcrs.) 84.00€

Beef Rib (min. lkg— ZPers.)

Magret de canarc], sauce au bleu 29.00<

Filet of duck breast) blue cheese sauce

Brochette de Diots et Pormoniers - Gratin de Crozets et sauce oignons , vin blanc 24.00€

Pork sausages stewer - Crozets & onion white wine sauce

Brochette de Poulet mariné 24.00€

Chicken stewer

Filet de Poisson de notre région a la Plancha sauce vierge 2750 €

Fish filet cooked with the Planclﬂa, Vrigin sauce

Supplémcnt chanzcmcnt de garniture : Poélée de légumes - Gratin de Crozets 3.00€
Extra to modifie your dish : vegetab!es - Crozets

Supplément garniture : Poélée de légumcs - Gratin de Crozets — Frites 4.50€
Sauce au choix : Echalote - Reblochon — Cl’lampignons 2.00<

Sauces : Shallots — Savog cheese - Morels



Fromages & Desserts
Cheeses & Deserts

’assiette de la « Cave cl’amCFinagc de Savoie

Selection of Artisanal Savog cheeses

Faisselle Nature

Plain white cheese

Faisselle accompagnéc de: Mgr‘l:i“es — Miel — Confiture de fraise
Plain white cheese with : - Bilberries —-Honeg - Strawberrgjam

e Café du Gourmet (Gourmet coﬁcee)
Le Thé du Gourmet (Gourmet tea)

« Tarte du Fontany » (Mgrti”cs)
Blueberrg tart

« Pomme cuite au feu de bois et glacc sPéculoos »

Wood fire gri”ed aPPle with speculoos ice-cream

Géant du Clos Bernard (Grand choux avec chanti"g au génépi)
Large Puff in chanti”g scented in génépi

Coupe de glace / Sorbet :

1 boule : 4.00¢ 2 boules : 6.50¢ % boules : 8.00€

SuPPIémcnt chanti“y

9.00€

6.00€

7.50€

10.50€

11.50€

8.50€

9.50€

950 €

2.00<



