Domichef-Concept !

Le traiteur de qualité... a petits prix !

Karine Beauboucher

9 rue du port, voie creuse
89340 Chaumont
(Important: Cette adresse n'est utilisé que pouréleeption de courrier. Nous n'y recevons
pas, méme sur rendez-vous. Merci de votre compséen

Téléphone:
06.45.20.09.29
Mail:
domino.64@hotmail.fr

Site:
www.domichef-concept.com

Facebook:
https://www.facebook.com/traiteur.domichefconcept
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MENU "PRESTIGE"
(15.99€ / pers)

Saumon fumé
Crevettes de qualité (gros calibrg
Foie gras

Jambon sec "Serrano”,
Coppa (ou Pancetta)*,

Jambon blanc (ou jambon blanc au herbes)*,
Paté en crolte a la Richelieu,
Saucisson sec de qualité,

Terrine a I'ancienne,

Salade de tagliatelles au surimi
Salade Alaska (sucré/salée)
Salade piémontaise
Taboulé

Poulet
Rosbif
R6ti de porc

Plateau du fromage

* Comme nous ne travaillons qu'avec des prodaisfrachetés au dernier moment pour une fraicheur
optimale, il pourrait y avoir une rupture de stadé coppa. Auquel cas nous prendrions de la pancetta
ou a défaut du chorizo haut de gamme.

Idem pour le jambon blanc qui pourrait étre remrﬂa&ar du jambon blanc aux herbes.

"




MENU "SHOW"
21.99€/pers

¥ Le plat principal est conservé au chaud dans un bain-marie , sans supplément ¥
Il restera a température plusieurs heures.

ENTREES:

Saumon fumé
Crevettes de qualité (gros calibrg
Foie gras

Jambon sec "Serrano”,
Coppa (ou Pancetta)*,

Jambon blanc (ou jambon blanc au herbes)*,
Paté en crolte a la Richelieu,
Saucisson sec de qualité,

Terrine a I'ancienne,

Salade de tagliatelles au surimi
Salade Alaska (sucré/salée)
Salade piémontaise
Taboulé

PLAT CHAUD au choix
Les plats indiqués ne sont que des suggestionsv8ius souhaitez un plat
différent, n'hésitez pas a nous le dire.

Risotto aux Saint Jacques et aux cepes
ou

Paella maison (avec crevettes fraiches)
ou

¥ Fricassée de poulet sauce forestiere et ses tatgiesy
ou
Cuisses de canard a la Richelieu et ses petits |éges
ou
¥ Navarin d’agneau aux petits légume®
ou
vCuisses de canard au poivre vert et sa purée de pam de terre maisorw
ou
Haricot de mouton
ou
Poulet basquaise et son riz blanc
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ou
Osso bucco et ses tagliatelles
ou
Souris d’agneau et ses petits légumes
ou
Beeuf carottes
ou
Poulet & I'estragon et ses petits Iégumes
ou
Pavé de Saumon, sauce champenoise et sa julienndétpimes

FROMAGE:

Plateau du fromager

* Comme nous ne travaillons qu'avec des prodaisfrachetés au dernier moment pour une
fraicheur optimale, il pourrait y avoir une ruptude stock de coppa. Auquel cas nous
prendrions de la pancetiau a défaut du chorizo haut de gamme.

Idem pour le jambon blanc qui pourrait étre remgagzar du jambon blanc aux herbes.
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BUFFET " PRESTIGE DELUXE"
27.99€ / pers

ENTREES:

Saumon fumé
Crevettes de qualité
Foie gras
Tartare ou rillettes de saumon

Jambon sec "Serrano"
Coppa (ou Pancetta)

Jambon blanc (ou jambon blanc au herbes)
Paté en crodte a la Richelieu
Saucisson sec de qualité
Terrine a I'ancienne ou terrine de sanglier

Salade de farfalles aux fruits de mer
Salade de tagliatelles au surimi et noix de Saint-Jacques
Salade Alaska (sucré/salée)
(Pamplemousse rose, ananas frais, riz, surimi, sauce allégée)
Salade landaise
(Salade, magret de canard fumé, pomme, foie gras, pignons de pin)
Taboulé

VIANDE FROIDE

Gigot froid
Roti de porc
Poulet roti

CAFE:
Café et son petit chocolat
ou
Thé et son petit biscuit

PAIN:

3 boules de pain blanc individuelles
(Notre pain est fabriqué par un artisan boulanger)



BUFFET "SHOW DELUXE"
33.99€ / pers

Le plat principal est conservé au chaud pendant plu sieurs heures grace a nos bain-marie
électriques. lls sont en inox et présentent trées bi  en sur nos buffets.

ENTREES:

Saumon fumé
Crevettes de qualité
Foie gras
Tartare ou rillettes de saumon

Jambon sec "Serrano"
Coppa (ou Pancetta)

Jambon blanc (ou jambon blanc au herbes)
Paté en crodte a la Richelieu
Saucisson sec de qualité
Terrine a I'ancienne ou terrine de sanglier

Salade de farfalles aux fruits de mer
Salade de tagliatelles au surimi et noix de Saint-Jacques
Salade Alaska (sucré/salée)
(Pamplemousse rose, ananas frais, riz, surimi, sauce allégée)
Salade landaise
(Salade, magret de canard fumé, pomme, foie gras, pignons de pin)
Taboulé

PLAT CHAUD
(Au choix, liste page suivante)

PLATEAU DU FROMAGER :

Assortiment de fromage de qualité

CAFE:

Café et son petit chocolat
ou
Thé et son petit biscuit
PAIN:

3 boules de pain blanc individuelles (Artisan boulanger)
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Le plat chaud au choix:

Risotto aux Saint Jacques et aux cepes

ou
Paella maison (avec crevettes fraiches)
ou
¥ Fricassée de poulet sauce forestiere et sestedigisy
ou
Cuisses de canard a la Richelieu et ses petitsiégu
ou
¥ Navarin d’agneau aux petits Iégunyes
ou
vCuisses de canard au poivre vert et sa purée depata terre maison
ou
Haricot de mouton
ou
Poulet basquaise et son riz blanc
ou
Osso bucco et ses tagliatelles
ou
Souris d’agneau et ses petits légumes
ou
Beeuf carottes
ou
Poulet a I'estragon et ses petits légumes
ou
Pavé de Saumon, sauce champenoise et sa julienéguiees
ou

Moules a la mariniéres
T gl

£]

' L i
» > 4 y !
.~ Domichef*Concept. Traiteur de qualité & petits prix / Tel: ()ES'A@,,_&(Z!‘(:LZQQ ! Site: wwwduy"é’hef—concepl com

Page 2/2



MENU "PRESTIGE ELEGANCE"
44.99€ | pers

Notre plus beau buffet a ce jour !

PRODUITSDE LA MER:

Saumon fumé
Langoustines fraiches (ou crevettes gros calibraus préférez. Plus faciles a décortiquer)
1/2 langouste en Bellevue
Tartare de saumon

CHARCUTERIE:

Foie gras maison
Jambon sec "Serrano”
Coppa (ou Pancetta)*

Jambon blanc (ou jambon blanc au herbes)*
Paté en crolte a la Richelieu
Saucisson sec haut de gamme

Terrine de sanglier

SALADES:
Salade de tagliatelles aux noix de Saint Jacques

Salade Alaska (salade "light™)
(Ananas frais, pamplemousse rose, riz, surimi, saliégée)

Salade de pates vertes aux fruits de mer
(Ilégerement piquante)

Salade landaise
(Haricots verts, magret de canard fumé, pomme,daas, pignons de pin)

Taboulé

VIANDES FROIDES:
Poulet roti maison (halal ou non)
Rosbif
Gigot d'agneau
FROMAGE:

Plateau du fromager



MENU « SHOW ELEGANCE »
49.99€ / pers

Notre plus beau buffet a ce jour !

PRODUITSDE LA MER:

Saumon fumé
Langoustines fraiches (ou crevettes gros calibraus préférez. Plus faciles a décortiquer)
1/2 langouste en Bellevue
Tartare de saumon

CHARCUTERIE:

Foie gras maison
Jambon sec "Serrano”
Coppa (ou Pancetta)*

Jambon blanc (ou jambon blanc au herbes)*
Paté en crolte a la Richelieu
Saucisson sec haut de gamme

Terrine de sanglier

SALADES:
Salade de tagliatelles aux noix de Saint Jacques

Salade Alaska (salade "light™)
(Ananas frais, pamplemousse rose, riz, surimi, saliégée)

Salade de pates vertes aux fruits de mer
(Ilégerement piquante)

Salade landaise
(Haricots verts, magret de canard fumé, pomme,daas, pignons de pin)

Taboulé

PLAT CHAUD au choix
Les plats indiqués ne sont que des suggestions. Si vous souhaitez un plat différent,
n‘hésitez pas a nous le dire.

Risotto aux Saint Jacques et aux cepes
ou
Paella maison (avec crevettes fraiches)
ou
¥ Fricassée de poulet sauce forestiére et ses tatgliesy
ou



Cuisses de canard a la Richelieu et ses petits |éges
ou
¥ Navarin d’agneau aux petits légume®
ou
vCuisses de canard au poivre vert et sa purée de pore de terre maisorw
ou
Haricot de mouton
ou
Poulet basquaise et son riz blanc
ou
Osso bucco et ses tagliatelles
ou
Souris d’agneau et ses petits légumes
ou
Beeuf carottes
ou
Poulet & I'estragon et ses petits Iégumes
ou
Pavé de Saumon, sauce champenoise et sa julienndé&pimes
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FROMAGE:

Plateau du fromager



