MENU DU NOUVEL AN - ,9e

Vew year'’s eve Menu

Boissons comprises / including drinks

Coupe de champagne et Amuse-bouches
Glass of Champagne - Appetizers

Foie gras de canard mi-cuit,
gelée au Sauternes, pain brioché
Duck foie gras, Sauternes’ jelly, brioche bread

Duo de langoustine et Saint-Jacques roties,

mousseline de panais a la noisette
Roasted langoustine & scallops, parsnips & hazelnuts puree

Pavé de turbot, beurre champagne, légumes d’hiver
Turbot, champagne butter, winter vegetables

Tournedos de beeuf, sauce périgourdine, pommes de

terre a la brisure de truffes
Beef Tournedos, Perigord sauce, potatoes, truffle breakings

Assortiment de fromages affinés,
salade de mache et noix / Selection of cheeses

Royal au chocolat et a 'orange amer

Chocolate & orange Royal cake
Café & Mignardises / Coffec and delicacies

% Chablis Le Finage (blanc) ou
%2 Crozes Hermitage les Jalets (rouge)

%2 Eau plate ou gazeuse
Ve still or sparkling water



