
VOTRE 
ÉVÉNEMENT 

À LA 

GUINGUETTE

QUAI 

OUEST



MENU GUINGUETTE 

Poireaux tièdes, sauce ravigote
Ou

Velouté de potiron, crème normande, brisures de châtaignes
Ou

Œufs pochés à la crème de chorizo

***
Linguine au légumes

ou
Fish & chips

ou
Salade Caesar

***
Crumble poire chocolat

Ou
Oréo cheesecake maison

Ou
Coulant au chocolat

***
Camas Chardonnay Pays D’OC 

Côtes du Rhône Domaine Roche
( 1 bouteille pour 3 personnes)

Eau minérale (1 bouteille pour 3 personnes ) : Vittel et Perrier fines bulles

(valable uniquement au déjeuner du lundi au vendredi)

POUR LES GROUPES DE PLUS DE 20 PERSONNES MERCI DE SÉLECTIONNER 1 ENTRÉE, 1 PLAT ET 1 DESSERT UNIQUE POUR L’ENSEMBLE 
DES CONVIVES

TOUT CHANGEMENT SUR PLACE, LE JOUR DE L’ÉVÉNEMENT, SERA FACTURÉ AU PRIX DE LA CARTE DU RESTAURANT

29,82€ HT - 39€TTC



Apéritif Kir ou jus de fruits
***

Poireaux tièdes, sauce ravigote
ou

Velouté de potiron, crème normande, brisures de châtaignes
ou

Œufs pochés à la crème de chorizo

***
Saumon poêlé, beurre blanc, riz

ou
Demi poulet mariné, écrasé de pomme de terre

ou
Paleron de bœuf fondant aux carottes

***
Crumble poire chocolat

ou
Salade de fruits frais

ou
Coulant au chocolat

***
Camas Chardonnay Pays D’OC

Côtes du Rhône Domaine Roche
( 1 bouteille pour 3 personnes)

Eau minérale ( 1 bouteille pour 3 personnes) : Vittel et Perrier fines bulles

MENU SURESNES
(valable au déjeuner et diner – tous les jours)

43,18 € HT - 49€TTC

POUR LES GROUPES DE PLUS DE 20 PERSONNES MERCI DE SÉLECTIONNER 1 ENTRÉE, 1 PLAT ET 1 DESSERT UNIQUE POUR L’ENSEMBLE 
DES CONVIVES

TOUT CHANGEMENT SUR PLACE, LE JOUR DE L’ÉVÉNEMENT, SERA FACTURÉ AU PRIX DE LA CARTE DU RESTAURANT



Apéritif coupe de Champagne ou jus de fruits

***
Ravioles du Dauphiné gratinées

ou
Poêlée de champignons persillés, lard croustillant

ou
Avocat crevettes, sauce cocktail

***
Dos de cabillaud à la plancha, risotto crémeux

ou
Onglet de bœuf, écrasé de pomme de terre, sauce béarnaise

ou
Filet de bar, poêlée de légumes de saison

***
Tarte fine aux pommes

ou
Coulant au chocolat

ou
Oréo cheesecake maison

***
Camas Chardonnay Pays D’OC

Côtes du Rhône Domaine Roche
( 1 bouteille pour 3 personnes)

Eau minérale ( 1 bouteille pour 3 personnes) : Vittel et Perrier fines bulles

POUR LES GROUPES DE PLUS DE 20 PERSONNES MERCI DE SÉLECTIONNER 1 ENTRÉE, 1 PLAT ET 1 DESSERT UNIQUE POUR L’ENSEMBLE 
DES CONVIVES

TOUT CHANGEMENT SUR PLACE, LE JOUR DE L’ÉVÉNEMENT, SERA FACTURÉ AU PRIX DE LA CARTE DU RESTAURANT

MENU ST CLOUD
(valable au déjeuner et diner – tous les jours)

52,50 € HT - 59€ TTC



EN OPTION … 

Vin prestige
En remplacement des vins du menus - 10,00€ 
TTC par personne
Vin blanc: Sancerre Blanc, Domaine Vacheron
Vin rouge: St Emilion Grand Cru, Château Clos 
St Emilion Philippe

Coupe de champagne
en remplacement du kir 
5,00€ TTC par personne

Droit de bouchon champagne : 10,00€ TTC 
par bouteille ouverte

Droit de bouchon vin : 8,00€ TTC par bouteille 
ouverte

Cocktail salé  - Assortiments de 3 pièces 
apéritives 7,50€ TTC par personne
Assiette de fromages  9,00€ TTC par personne

Gâteau d’anniversaire (commande 48h à 
l’avance) : 
En remplacement du dessert 
4,00€TTC par personne 
En supplément du dessert 
9,00€ TTC par personne

Menu Enfant
13,64€ HT – 15€ TTC

Steak haché, pommes allumettes
ou
Aiguillettes de poulet panées, pommes
allumettes
ou
Escalope de saumon, écrasé de pomme
de terre

2 boules de glace au choix

Eau minérale ou soda 25cl

Service voiturier - 80 places 
5€ TTC 



VOTRE CONTACT
Anaïs LEBRETON
07 69 63 59 96

commercial@quaiouestrestaurant.com

INFORMATIONS PRATIQUES

Quai Ouest
1200 Quai Marcel Dassault 
92210 Saint-Cloud

www.quaiouestrestaurant.com

ACCÈS
M° Boulogne - Pont de Saint-Cloud (ligne 10)
Tram Les Milons (T2)
Station de vélos Station n° 22101 GARE ROUTIERE 
- ARRET TRAM
Autolib‘
121 avenue André Morizet, 
92100 Boulogne-Billancourt

Service voiturier : Parking 80 places

OUVERTURE
Du lundi au samedi de 9H à minuit  
Le dimanche de 12H à 17H (brunch)


