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L’équipe du Paggé Retrouvé vous
remercie et voug gouhaite une
merveilleuge année 2019,

e
¥

- \ rh

l Boulgvard Felix Eboue 9l490’Mdly la Foref

QRévei[[on

au Pgecs
etrouve

-, 7
: WAL W

: “,Ré_veiUor}He la Saint Sylvestre ¢
3 Yo . . ¥ r s f/

+arn‘ uonue QO€ 18

aur T.egervahon auOi 64 98 8! 82 -

+ .'..' --.'v
r - L
: -‘ - p

2 »



Coupe de champagne

Foie grae de canard maigon
ou

Noix de gaint Jacques sur fondue de
poireaux

Filet de boeuf Rossini gratin dauphinoig

ou

Brochette de gambag flambée au whigky et
riz gauvage

* . Augiette de fromagesg -
Duo de tuffse’al chocolat maison et ¢a
“crémevanillée

o fe s
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++ Choux'caramel et ereme patisgiere

‘
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[/2. Chateau le Bourdieu
Haut Médoc

ou

3 /2. Chablie vieilleg vignes.
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San Pellegrino
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