
     

 

 

 

 

 

 

 

Menu Prestige  
  65 euros 

 

Apér it i f s  
( S e r v i e  ave c  Tap e n a d e  M a i s o n  e t  To a s t )  

Kir Royal. 

Cocktail de jus de Fruits sans Alcool 

 

Entrées  

Foie Gras Frais de Canard Maison et ses toasts. 

Brochettes St. Jacques de Nos Côtes au Saumon Fumé, Sur lit de Poireaux. 

Croustillant de Gambas, Crème au Raz el Hanout et coriandre Frais 

 
P lats  

Filet de Bœuf "Rouge des Près, Sauce Périgourdine, Pommes Dauphines Maison. 

Suprême de Volaille à la Crème Persillade, Poêlées de Champignons des Bois, Gratin Dauphinois. 

Rôti de Lotte au Lard Fermier, Crème Légère aux Petits Légumes Frais.. 

 

Fr omages 
Plateau de Fromages de la Région et sa Salade Mélangée. 

 
Desserts  

Assiette Gourmande de nos Desserts Maison. 

(Assortiment de Petites Verrines Maison) 

 

Boissons  
1 Café / pers. 

           1 Bouteille de Vin / 3 pers.  

Eau Minérale.  


