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Apéritifs 4
(Servie avec Tapenade Maison el Toasl)

Kir Royal.
Cocktalil de jus de Fruits sans Alcool

*

Enfrées
Foie Gras Frais de Canard Maison et ses toasts.

Brochettes St. Jacques de Nos Cotes au Saumon Fumeé, Sur lit de Poireaux.
Croustillant de Gambas, Créme au Raz el Hanout et coriandre Frais

Plats

Filet de Beeuf "Rouge des Pres, Sauce Périgourdine, Pommes Dauphines Maison.
Supréme de Volaille a la Creme Persillade, Poélées de Champignons des Bois, Gratin Dauphinois.
RAti de Lotte au Lard Fermier, Creme Légére aux Petits Légumes Frais..

Fromages

Plateau de Fromages de la Région et sa Salade Mélangée.

Desserts

Assiette Gourmande de nos Desserts Maison.

(Assortiment de Petites Verrines Maison)

Boissons

1 Café / pers.
1 Bouteille de Vin / 3 pers.
Eau Min¢érale.

Cuisine du {erroir ¢f faile maison

Organisation de vos événemenfs



