LES POTAGES 121 Samoussas au beeuf (curry) (2 pieces)........cccoveuneune. 4,30 377 Lotte sautée au basilic...........cccocvcvrernrininrcncn, 12,00

122 Salade Thai de crevettes a la citronnelle ..................... 7,50 378 Poulet sauté au basilic.............c..cccoovrrierrrnen, 8,20
: : 123 Salade Thai de fruits de mer a la citronnelle ............... 7,50 379 Boeuf sauté au basilic ..........cccccoovvvicieiccce 8,20
; ggﬂgg :ﬁx"g::;zsef%::t'zssdemer ol ggg 124 Salade Thai de Beeuf 4 la citronnelle...................... 750 380 AQNEaU Sauté au baSilic.................owrererrrosm 8,90
4  Soupe au poulet et aux vermicelles....... 4’90 125 Salade Thai aux crevettes a I'ananas frais................... 7,90 381 Cabillaud sayté aubasilic ................. oo 8,50
5  Potage aux asperges et au crabe............. 5’00 126 Vermicelles au beeuf et Nems « BoBun »................... 8,00 382 Canard sauté au basilic .................ccccoeoiiiniini 8,70
6  Potage PEKINOIS...........ooor.. 4’90 127 Salade Thai a la seiche a I'ananas frais....................... 7,90 383 Beeuf Lok Lak ...(ceuf+ 1,60 €) ........ccooevvveiiiannnn 10,80
7 Soupe au poulet et aux nouilles 5:90 ) 384 C_revette curry coco ala 'Iiha'f ...... - 13,00
9 Soupe de raviolis au porc..................... 6,50 LES PLATS A LA VAPEUR 385 Filet de Lotte curry €0C0 312 Thai ..o 14,00
10 Soupe Vietnamienne PhG ...................... .. 8.00 386 Crevettes sa’ute s'afe ala T.hal ....................................... 13,00
. A o . 387 ToFoosautésatéalaThai.........iiennee 10,00
11 Soupe de nouilles au porc laqué .............. e 7,00 201 Raviolis PEKINOIS (4 DIECES) ...........ccoverrrerrrrerirsrrrerrreennns 4,30 388 To Foo arillé au sel et noivre 980
1§ goupe :e nOUE::es a;l :anarfi :?lqué o ;gg 202 Raviolis aux crevettes « Ha Kao » (4 pices)........... 4,60 g PONTE v ’
oupe de nouilles et de raviolis crevettes ; 203 Raviolis Vietnamiens « BanhCuon » (4 piéces).......... 5,00
14 Soupe de raviolis aux crevettes..............}.. Yo...)... 7,20 205 Bouchées au porc « Sio Mai » (4 plecgs)p) .......... 4’30 LES POISSONS ET LES FRUITS DE MER
15 Soupe Thai au poulet curry et coco......... u—— 7,00 206 Bouchées au beeuf « Niu Mai » (4 piéces).................. 4,30
16  Soupe Thai de crevettes a la citronnelle .. = ... 7,00 207 Bouchées aux crevettes « Hai Mai » (4 piéces)......... 4,60 332 Gambas grillées a la citronnelle en brochette ............ 14,00
17  Soupe Thai de fruits de mer a la citronnelled”......... 7,00 208 Croissants aux crevettes et au porc « Fan Ko »....... 4,30 333 Crevettes grillées a la citronnelle ................cccocovenee. 11,00
18  Soupe Thai au poulet a la citronnelle ....... Jl—— . 6,50 214 Raviolis PéKinois 1égumes (4 ieces)...............ccccccoo. 4,50 334 Gambas sautées au gingembre et ciboulette .............. 14,00
19  Soupe Thai de poisson (cabillaud) a la cit ... 6,50 215 Assortiment a [a Vapeur (7 pigces) ...................ccccccooo 7,00 335 Gambas grillées au sel et poivre.................cococuee... 14,00
216 Raviolis pékinois grillés (6 pieces) ......................... 7,00 337 Crabe farci au Porc............cccoovveveecceeeeee e 7,50
LES HORS D’CEUVRE 338 Cuisses de grenouilles du chef (panées)...................... 13,00
LE CANARD LAQUE A LA PEKINOISE 339 Cu!sses de grenoullles au s&_el et POIVIE oo 13,00
103 Hors d'ceuvre varié chaud (20ers).......... o 17,00 341 Cuisses de grenouilles au ging.et ciboulette ............ 13,00
. : . } o 53 ‘kinpi - 342 Coquilles st Jacques sautées a la sauce noire ........... 13,00
(Beignets de crevettes et de coquilles Saint JacqueSSlis frits 301 Canard laqué a la Pékinoise (entier : pour 4 pers) ........ 62,00 43 Coquill ; X boul 1300
au porc, nems au porc, salade chinoise crevettes) 302 Canard laqué a la Pékinoise (demi : pour 2 pers).......... 37,00 202 C?gvu;ttzz ztﬁjﬁ:g;?;: aaﬂtae::::eg;?quae:tzlbou et 9780
1 gSB Htorj d oeuvt;e va;'|§ chauq”frugs .d;eJmer ; 'm;’r1't8700 . . . 402 Beignets de crevettes a la sauce aigre douce.............. 8,00
(Beignets de crevettes et de coquilles ain’ Jacquee, SIS LES SPECIALITES THAILANDAISES 403 Crevettes a la sauce aigre douce 9,80
aux crevettes, nems au poulet, salade chinoise cr 404 Crevettes sautées aux noix de cai.c.J us """""""""""""" 9’ 80
132 gﬁ:‘lz‘,;upgf:r'imx:; ?#O';(Zrc (4 picces). g ggg 322 Beeuf sauté au saté  la Thai (piguant).................... 10,80 407 Crevettes SAUtEES NALUIE ............ooo.oooorerrrsr 9,80
106 Nems : Patés Imp Viet aux Iegumes(4p/ec """"""""" agy 323 Agneau sauté au gingembre et ciboulette (piguant)... 10,80 409 Crevettes & la sauce noire (€picées)...............cc..co.c... 9,80
107 Salade Chinoise au iambon et ooulet ... L. ). 490 324 Gigot d’agneau au saté a la Thai (piquant) .................. 10,80 410 Crevettes grillées aux cinq parfums (non décort.)........11,00
108 Salade Chinoise au 'crabe """ T 325 Gigot d’agneau au curry (DIQUAnt) ..............cwwsvvsee 1080 411 Seiches grillées au sel et au poivre....................c...... 9.50
109 Salade Chinoise aux crevettes 326 Porc sauté au saté a la Thai' (piquant) ............cc........ 980 412 Crevettes au sel et poivre (non décortiquées)9p.......... 11,00
327 Poulet sauté au gingembre et ciboulette (piquant)...... 9,80 414 Seiches sautées aux l6gumes.......................ccccccooourrn. 7,00

110 Omelette Foo-yong...........cccocovvvvivncnccn o

; 328 Poulet au curry coco a la Thai 415 Coquilles St Jacques sautées nature......................... 13,00
16 Omelete aun covetios 529 Pouletau até 31 Thal._.. 80 415 Coquills StJacques grilées au sel f poivre.... 1300
115 Beignets de crevettes (8 piéces) 330 Beeufaucurry cocoalaThai ... : 417 Coquilles St Jacques a I'impériale (épicées)............... 13,00
116 Raviolis frits aux crevettes (6 pisces) ... 370 Crevettes a I'ail et au poivre (grosses crevettes) ........ 1050 418 Beignets de poisson (filet de cabillaud)........................ 7,50
117 Saucisses Thailandaises 3 la citronnelle 371 Crevettes sautées au basilic ... 10,50 419 Beignets de cabillaud  la sauce aigre douce........... 8,00
118 Salade concombre au crabe (et surimi) 372 Seiches a 'ail et au POIVIe.........co.ovoii 950 420 Beignets de poisson a la sauce piquante ................ 8,00
119 Croissant frits aux crevettes et au porc (5piéce: 373 Coquilles St-Jacques au basilic..............oorinn 1300 422 Lotte a la sauce piquante..................cc.ccwrrrsrrrrinn 12,00
120 Nems au Poulet (4 piéces) P 374 Fruits de mer au basilic ... 1300 331 Lotte alasauce saté ala Thai ... 12,00
120B Nems aux crevetteg (4.I6CES) oo 375 Cuisses de grenouilles sautées au basilic.................. 13,00 426 Lotte a la sauce noire (DiQUANY)...........cocoooooovervvevvrrr, 12,00

PIBCES) corsrvrerssverssses s 376 Cuisses de grenouilles alail ..............cccccooevveererenene, 13,00
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LES POULETS ET LES CANARDS

Poulet frit a la sauce de citron..............c.ccocovvvrrnnnnn.
Poulet grillé a la citronnelle ...............cccocovvenininnnnen.
Poulet a 'ananas frais ............ccooecvvvvnriicsnncnnnnnns
Canard a I'ananas frais..........ccccocoeevrvinniicssncnnnnnns
Poulet au gingembre et ciboulette
Poulet aux amandes............cccccooovvnnccnnnnnn
Poulet aux noix de Cajous ..............cccorverrniinricrninns
Poulet aux poivrons ..............cccccervvnnccccsnernee
Poulet au CUITY ..o
Poulet aux légumes de Shop Suey
Poulet grillé au sel et poivre ..............ccoovnivinininenee
Beignets de poulet...............ccooviiniinni
Poulet pousses de bamb. aux champ. noirs................ 7,00
Poulet a la sauce piquante .............c.cccocoevnernrinnnnns 7,20
Poulet aux cinq parfums en brochette (2 piéces)........ 7,50
Poulet croustillant a la sauce piquante (cuisse).......... 7,10
Poulet a la sauce noire (piquant)
Canard grillé au sel et poivre ...........c.ccccocveneninnnn.
Canard aux champ. noirs et pousse de bambou........ 8,30
Canard laqué a la Cantonaise .............c.cccccceveveeeneninee 9,50
Canard sauté au gingembre et ciboulette.................... 9,50
Canard aI'orange .............cccoevnieeseennses s 9,50
Ailes de poulet grillées au sel et poivre (7 piéces)...... 7,00
LES VIANDES
Agneau a la sauce piquante .............ccccoeveerriernenenn, 8,90
Agneau sauté au gingembre et ciboulette (piquant)... 8,90
Agneau sauté aux cing parfums ............ccccocoeerirene. 8,90
Porc sauté au gingembre et ciboulette (piquant) ........ 7,50
Porc piquant aux légumes de Szetchouan.................. 7,00
Porc frit a la sauce aigre douce ...............ccocoevnrrinnnnen.
POIC @U CUITY ...
Porc aux légumes de Shop Suey

Porc aux champignons noirs et pousse de bambou. 7,00
Travers de porc a la sauce aigre douce ...................... 9,50
Travers de porc grillés aux cing parfums ................... 9,50
Travers de porc au sel et poivre ... 9,50
Porc roti laqué parfumé ..............cccocoeovvienvcinicennns 8,90
Porc réti a impérial (piquant)..........c.ccocovvvevnrinnnnns 8,90
Porc au caramel...............coooeeennnnnnccce e 9,80
Boeuf Qux 0ignons ... 8,00
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Boauf QU CUITY ..., 8,00

Boeuf aux PoivVIONS..........ccccooveiriienicssece e 8,00
Beeuf aux champ. noirs et pousses de bambou.......... 8,00
Boeuf pimenté a la citronnelle ..., 8,00
Beeuf aux tomates ..........cccccovvevienicnnce e 8,00
Boeuf aux [6guUmes ..., 8,00
Boeuf a la sauce piquante................ccocovevencnieneine, 8,00
Brochettes de beeuf grillées aux cing parfums........... 10,00
Beeuf sauté au gingembre et ciboulette (piquan)........ 8,50
Boeuf grillé au poivre NOIr...........cccccovvnevcencnieneie, 9,50
LES LEGUMES
(330-350g)
Riz Cantonais aux crevettes.............ccccocovvnenieneenenn. 5,80
Riz Cantonais au porc.............coccevevirnenennenceneenenn, 5,00
RiZNALUIE ... 2,20
Légumes Shop Suez................coccoocvirinciiniinincs 5,50
Germes de soja sautées nature .................ccooocrenennnn. 5,50
Nouilles sautées aux légumes ...............cccooverrninennnes 6,00
Vermicelles sautées aux légumes ...............cccoocrennnee. 7,00
Paté de soja (To Foo) sautés aux légumes.................. 7,00
Paté de soja sauté au porc piquant (Mabo-To-Foo)..... 7,50
Vermicelles de riz sautées au curry..............ccccoeneuneene 7,00
Rizgluant ..o 3,80
Brocolis a la sauce d’huitre.............c.cccocovvnerinneenne. 6,00
Petits Choux de Shanghai sautés nature..................... 6,00
Champignons noirs sautés nature ................c.ccceeenvee. 5,00
Riz sauté a la Thai (piquant) ..., 5.00
Pates Thai sautées aux crevettes ................ccccouvueeree. 8,90
Nouilles sautées au choix (bceuf, porc, crevettes...).. 8,90
TO FOO LOK LaK....ccverirererereriresenne s sessesessssessssesesaeas 10,00

web

LA COURONNE D’OR

140 avenue Jean Jaures - 75019 Paris
Métro : OURCQ

2 :01.42.01.61.68
2 :01.42.08.35.17

Site : www.lacouronnedor.com
>4 : lacouronnedor8@hotmail.fr

Ouverture : 7 jours/ 7
Horaires d’ouverture : 12h00 a 14h30
sauf lundi midi : 19h00 a 23h00

MENU PLATS A EMPORTER

Remise 10% sur tous les plats a emporter
a partir de 10 € sauf livraison

Livraison a partir de 25 euros dans le 19éme
(de 19h a 22h30) (livraison possible dans le 20, 10, 11-,
12, 3- et 4~ arrondissement, pré St Gervais, Pantin)

Tous nos plats sont préparés sur commande
(Préparation : 10 minutes — Livraison : 20 minutes)

Tarifs 2019



