
Coupe de champagne Taittinger
& ses amuses-bouches

Foie gras mi-cuit marbré
Pomme & porto

Noix de Saint Jacques, duo de mousselines
panais et potimarron, crème à l’orange

Demi magret de canard IGP mariné au cassis, 
palets de pomme de terre fondants, 
jus corsé & poêlée de chanterelles

Plateau de fromages
Sélectionnés par notre 

Maître fromager « Deruelle »

Forêt noire

Café

M e n u  6 9 €

Reveillon
de la Saint Sylvestre


